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DE LA GRENIERE

Cuvee de ln O%mﬁewé A

AOC LUSSAC SAINT EMILION

Date de eréation du vignoble : Fin 17¢me Sicele ; REpei

Superlicie : 2 Heclares
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E_ _[_,.‘-fj'k RE‘I\ ]_h ]{L Assemblage @ Merlot 75%, Cabernet sauvignon 20 %, Cabernet frane 5%
J i Sol @ présentenl une dominante limono-sableuse . limono-argileuse reposant sur un
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fond argileux, avec localisée une croupe grav elense. Ils permettent un enracinemnent
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Vendanges : méecanique, a maturilé oplimale du raisin grace a un conlréle analy lique
dosanl sucres, acides, couleur, lanins, complélé par un suivi guslalil de (‘hdque parcelle.

Durée fermentation : Cuvaison longue de 4 a 5 semaines de macération, apres éraflage
total maitrise des températures

|r[ SSAC SAINT: EMILION
o AR L AIST L CpNERELT Elevage : 18 mois dont 12 a 15 mois en fuls de chéne [rancais, avee 1/3 barriques neuves,
L 1/3 l)(uuques d’un vin, 1,3 barriques de deux vins.
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Production : 15000 bouteilles
i il A LT L ; Commentaire de dégustlalion: Tntense couleur rubis sombre. TLe nez est linement hoisé, noles
 REMIIE LORGHERNT A e LITIAC = FRES grillées, menlh()le(ﬂs vanillées. La bouche esl soyeuse, bien quuhl)we sur un (ruil lrés mur

el un boisé éléganl, avec une belle structure. La (inale esl longue, [inement grillée.
Ce vin ravira les amateurs, aujourd’hui comme dans quelques années.
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